
Scheda Tecnica

PALA PER PIZZA

Caratteristica Valore

Tipologia Prodotto Pala per pizza per inserimento e rimozione della pizza
dal forno

Superficie Superficie ampia progettata per facilitare il trasferimento
dell’impasto

Struttura Struttura resistente adatta all’utilizzo con forni tradizionali
e a legna

Manico Manico ergonomico per una presa stabile e controllo
durante l’utilizzo

Utilizzo Adatta per uso domestico e professionale in ambito
pizzeria

Pulizia Pulire dopo l’uso e conservare in luogo asciutto

Sicurezza Utilizzare con cautela in presenza di alte temperature

Dimensioni e Peso

Dimensioni: variabili in base al diametro della pala e alla lunghezza del manico.

Peso indicativo: variabile in funzione della struttura e del modello.

Le informazioni contenute nella presente scheda tecnica sono fornite a titolo indicativo e possono subire variazioni
senza preavviso. Utilizzare il prodotto conformemente alle istruzioni del produttore.


